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SANSIBAR’S BOWLE

ERDBEERBOWLE L,
MIT PROSECCO, COINTREAU
UND FRISCHEN ERDBEEREN

0,21 €10,50

TAGESEMPFEHLUNG

FILET VOM WEIDERIND A1,cGD/)
MIT CAESAR SALAT, TRUFFEL POMMES
UND PFEFFERSAUCE
€ 44,50

VORSPEISEN PORTION | €

FINE DE CLAIRE AUSTER MIT ZITRONE
UND SCHALOTTEN-VINAIGRETTE N.L

STK 4,00
Y2 DUTZEND 22,00

GARTENSALAT 9,50
MIT GURKEN UND ROTEN ZWIEBELN A1,C,GJ,1,3,5

CAPRESE 23,50
MIT RUCOLA UND ALTEM BALSAMICO! G,L,Jﬂ
THUNFISCH AUS DER DOSE 29,50
MIT SALAT NIZZA UND BAGUETTE A1,D,1JL

SASHIMI VOM BIO-LACHS A1,C,DFG4K 25,50

MIT SOJA UND WASABI

GETRUFFELTES TATAR VOM BLACK ANGUS RIND 28,00
MIT RUCOLA UND BAGUETTE A1,cGD,14

ROTE BEETE CARPACCIO JiLG Q

SANSIBAR LUNCH

KOKOS-SUPPE b
MIT KRAUTERSEITLINGEN

TRANCHE VOM BIO-LACHS A1,LGD5
MIT KARTOFFELPUREE UND BLUMENKOHL

INKLUSIVE MINERALWASSER 0,25| & HEISSGETRANK
€ 27,50 PRO PERSON
MONTAGS BIS FREITAGS 11:30 bis 14:30 UHR

STANGENSPARGEL PORTION | €

MIT TRUFFEL-MARINADE UND ZIEGENFRISCHKASE 24,00
SUPPE PORTION |
MELONEN-KALTSCHALE 1L H1 7,50
MIT GEROSTETEN MANDELN

SPARGEL-CREME SUPPE A1CG,.L 9,50
MIT SCHNITTLAUCH UND CROUTONS

SANSIBAR’'S FISCHTOPF 21,50

MIT KNOBLAUCH-BROT UND SAUCE ROUILLE ABCJDH

HALBES PFUND STANGENSPARGEL c,c 22,50
MIT ZERLASSENER BUTTER ODER SAUCE HOLLANDAISE

FISCH PORTION | €

GAMBAS AUS DER PFANNE A1BGL
IN KNOBLAUCHBUTTER GEBRATEN MIT BAGUETTE

32,50

KABELJAU A1,GL123 32,50

MIT CHAMPAGNERKRAUT, SPECK UND CROUTONS

SCHOLLE A1DG,JL 28,50

MIT GRILLGEMUSE UND DRILLINGEN

JAKOBS_MUSCHEL A1.GD,L )

MIT GRUNEM SPARGEL UND LIMONEN-PUREE 34,50
PIRATENSCHMAUS FUR DIE KLEINEN RAUBER €
SPAGHETTI MIT BOLOGNESE-SAUCE A1,cG 4,00

NURNBERGER ROSTBRATWURSTCHEN A1,CG|

MIT SAUERKRAUT UND KARTOFFEL-PUREE 8,00

KID’S CHEESE-BURGER A1,cG,|

MIT POMMES 12,00

GEBRATENE HAHNCHENBRUST A1,CGI

MIT SAHNE-MOHREN UND KARTOFFEL-PUREE 13,50
DESSERT PORTION | €

MOVENPICK SORBET UND EISCREME KUGEL 3,50

VANILLE, ZITRONE, SCHOKOLADE, CASSIS, JOGHURT cFG

JOGHURT-EIS

MIT KARAMELISIERTEN OLIVEN UND HONIG cF.G 10,50
CREME BRULEE 12,50
MIT BEEREN G

LAUWARMER SCHOKOLADENKUCHEN c 14,50

MIT HIMBEEREN UND CASSISE-SORBET

NEUE KARTOFFELN G +4,50
KRAUTER-FLADLE A1,G.C +4,50
GEKOCHTER SCHINKEN#7 +6,50
KLEINES WIENER SCHNITZEL cA1 +14,50
STEAK VOM KALB 160 GRAMM +22,00
TRANCHE VOM BIO-LACHS A1D +19,50
HAUPTGANG PORTION | €
CAESAR SALAD A1,cDG,| 25,00
MIT GEBRATENER MAISPOULARDE

OFENKARTOFFEL 23,50

MIT RAUCHERLACHS UND SAHNE-MEERRETTICH D,G,23
CHEESE-BURGER VOM U.S. BEEF

MIT TRUFFEL-POMMES A1,C,GLiL 22,50
“OMA LIESBETH'S MAULTASCHEN" 21,50
MIT GETRRUFFELTEM KARTOFFELSALAT

UND ROSTZWIEBEL A1,CG,IJL

WIENER SCHNITZEL VOM BIO KALB A1,cG| 34,00
MIT SAHNEMOHREN UND PUREE

BOLOGNESE VOM KALB A1,CG| 16,50
MIT SPAGHETTI UND GRANA PADANO

TAGLIARINI a16CiL 24,50
MIT KRAUTERSEITLINGEN UND KIRSCHTOMATEN
BUFFEL-CURRYWURST G138 22,50

MIT SANSIBAR’S CURRYSAUCE UND TRUFFEL-POMMES

GELBES THAI-CURRY Fk 23,00
MIT JASMINREIS UND KORIANDER

OLIVEN-RAVIOLI A1,C,G,IQ B

MIT MEDITERRANEM GEMUSE UND BALSAMICO 23,50

SANSIBAR x BIG GREEN EGG —

EIN KULINARISCHER SOMMERABEND
EXKLUSIVES GRILL-EVENT
IN KOOPERATION MIT BIG GREEN EGG.

149 € PRO PERSON
DONNERSTAG 11. JULI 2024 18:30 UHR




